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Cote cave

Embarguement immédiat pour un patrimoine viticole quia su
se relever de nombreuses crises et se reconstruire, notamment
autour de ses cépages endémiques. ParAgnés Ventadour

vec ses 2 500 ans d’existence, le

/ vignoble corse est I'un des plus
j"‘ vieux de France. Ces 40 dernieres
A années, il a su faire peau neuve et

puiser dans ses racines. Aujourd’hui, méme
s’il ne représente qu’1% de la production
nationale, il est devenu un acteur qui compte
dans le paysage viticole mondial.

Le vignoble corse a une identité forte qui
séduit les consommateurs en quéte de vins
différents et d’histoires vraies, puisée dans
sa volonté d’adaptation, de valorisation et
de remise en culture des cépages autoch-
tones. Tout cela a été rendu possible par
son climat spécifique et ses sols. Dionysos
aurait fait un petit détour par I'lle de Beauté
que cela ne serait pas surprenant ! Tout est
en place : climat méditerranéen tempéré par
les influences conjuguées de la mer et de la
montagne ; ensoleillement, le plus important
de France, soit 3 500 heures par an ; forte plu-
viométrie entre octobre et mai ; hiver clément
avec de rares gelées ; richesse géologique
qui offre une grande diversité de terroirs.

La Corse viticole, ¢’est une surface de
5 955 hectares de vignes pour un rendement
de 407 423 hectolitres, avec une trentaine de
cépages recenses, dont les 4 principaux :
sciaccarelluy, le niellucciu, le vermentinu et le
muscat petits grains.

46 Maxi Cuisine

Pour les vins rouges, il faut distinguer deux
cépages principaux : le niellucciu, planté au
nord, a la robe rubis, qui domine 'appella-
tion patrimonio et donne un vin rouge assez
tannique, mais sert aussi de base pour des
rosés trés vifs ; et le sciaccarellu, au sud, sud-
ouest, cultivé dans les régions d’Ajaccio et de
Sarténe, qui donne un rouge complexe avec
des arébmes fins, ainsi que de beaux rosés.
Pour les blancs, le vermentinu a assis sa
souveraineté sur les vins corses et en fait la
typicité. C’est le cépage-phare de I'ile.
Enfin, pourlanote sucrée, place au muscat
petits grains qui donne un vin blanc equilibré
entre acidité et sucre. C'est la matiere pre-
miére de 'appellation muscat-du-cap-corse.

\tout bio

Répartition

des vins
en Corse

Rosés : 68 % /)
Rouges : 16 % '

& Blancs secs et |
f: liquoreux : 16 %
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Remarquable

Voila une cuvé d’assemblage
sciaccarellu (60 %), niellucciu
et minustellu élevée en fits,
qui dévoile une palette intense
entre fruits rouges et épices.
Ses tanins soyeux vous
séduiront.

Figari, Jules 2019,

Domaine de Peretti

della Rocca, 25,20 €.

Dans le maguir

Ce 100 % vermentinu en
asous le verre ! Sa belle
attaque tout en vivacité laisse
une longueur et une acidité
maitrisées. Duo gagnant avec
des fruits de mer, salade de
langouste ou risotto.
Sarténe, Clos Colonna,
Famille Leccia, 20 €.

Du caractére

Voila une cuvée magique tout
en rondeur et gourmandise,
avec la mise a I'nonneur d'une
saignée de sciaccarellu et
d’un niellucciu pressé. Une
petite merveille !
Porto-vecchio,

Oriu 2020, Domaine de
Torraccia, 16,60 €.
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